
PROCESAMIENTO DE REMOLACHA AZUCARERA

1

Lave, corte y remoje las 
remolachas para extraer el 

jugo y separarlo del material 
vegetal.

2

Limpie el jugo para eliminar 
las impurezas y el color extra 

para producir jarabe de 
azúcar.

3
Cristalizar el azúcar 
del jarabe de azúcar.

4

Secar los
cristales de azúcar

6

Empaque el azúcar
para su distribución.

7

Girar los cristales 
en una centrífuga para 

eliminar el líquido.

5

azúcar

Cosecha la remolacha 
azucarera

Melaza
subproducto
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